
Este vino se elabora con uvas procedentes de una parcela con 
suelo arenoso y carbonato cálcico en el fondo.

Un Chardonnay fresco y elegante con aromas de cítricos, 
tomillo silvestre y frutas blancas. En boca tiene una buena 

estructura y un final crujiente.

VINIFICACIÓN 

50% fermentación de racimos enteros y el resto con prensado
directo. Elaborado sin fermentación maloláctica
 
.

ROBLE

Crianza de 15 meses en foudres de roble francés sin tostar de 5.000
litros.

COMPOSICIÓN VARIETAL

100% Chardonnay

REGIÓN

Gualtallary, Mendoza, Valle de Uco.

AT: 7.4 g/L AR: 2 g/L pH: 3.2 ALCOHOL: 13 %

Beber con moderación. © 2021 Grupo Avinea. Argentina.
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