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DANTE ROBINO
CABERNET SAUVIGNON

PROCESO DE ELABORACION
Las uvas son despalilladas y posteriormente enviadas a 
vasijas de acero inoxidable, donde se dará lugar a una 
fermentación a temperaturas controladas con levaduras  
seleccionadas, y en la cual se realizan movimientos de 
remontages para incrementar la extracción, seguido por 
una fermentación maloláctica natural que se conjuga con 
una maceración post fermentativa. Vinos de buen cuerpo, 
concentrados y amables.

NOTAS DE CATA
De color rojo púrpura, atractivo, con ribetes cerezas y de 
una profundidad que nos adelanta su intensidad.  En nariz 
es elegante de frutos negros maduros, dejos de pimienta 
negra y morrones. El alcohol y la acidez se encuentran en 
equilibrio, y permiten expresar la frutosidad típica del 
cepaje. Un vino bien estructurado, amplio y firme en su 
sabor final. 

MARIDAJE
Buen compañero de carnes rojas, pastas con salsas 
suavemete condimentadas y  quesos maduros.

Alc. 13,8% Vol.

Composición
Varietal

100% Cabernet
Sauvignon

Mendoza

Origen

Luján de Cuyo
y Valle de Uco

Alt. prom. 1000 msnm.

Suelo

Franco arenoso con gran 
presencia de piedras

de origen aluvial

Manual

Cosecha

16 - 18 °C

 Temp.
de Servicio


