ALTALUVIA ES LA FIEL EXPRESION DE LO MEJOR DEL VALLE DE UCO, ALTURA Y GUALTALLARY. SU UVA ES
DISTINTA YA QUE SU UBICACION ES UNICA. SE ENCUENTRA A UNA ALTURA QUE HACE QUE TODO SE
PUEDA VER CON MAYOR CLARIDAD Y, CUANDO LOGRAMOS VER LAS COSAS DESDE OTRO PUNTO DE

VISTA, NOS ENRIQUECEMOS. AST ALTALUVIA ES MAGNIFICO, POR DENTRO, DESDE LO MAS PROFUNDO DE

SUS SUELOS, Y POR FUERA, HASTA LO MAS ALTO DE SUS VINEDOS. AL IGUAL QUE CADA UNO DE SUS VINOS.

MALBEC

DESCRIPCION INFORMACION TECNICA
Gualtallary, Valle de Uco, 14,5% Alc. Vol.
Mldoz—a_. Alcohol
Regién
5.7 g/l
0 —__° .
Malbec 100% Acidez
Variedad
1.8 g/1
__Z_(E Azticar Residual
Cosecha
3.6
pH

NOTAS DE CATA

Este vino inquieto y versdtil muestra la mineralidad tipica de los
suelos calcireos de Gualtallary con descriptores como la tiza.
Posee taninos filosos y largos en boca, con una elegante textura.

VINEDOS

El vifiedo se ubica en Gualtallary, un distrito de Tupungato
en el Valle de Uco. Es la regién dentro de Mendoza con vifiedos
mds elevados. Por eso su distincién tan Gnica: la altura.

De Gualtallary proviene la excelencia.

La composicién de los suelos pobres, el clima y la altura hacen de
esta regidn algo excepcional. Su suelo estd compuesto por piedra
aluvial mediana, cubierta con pitinas de carbonato de calcio
y entremezclada con arena e incrustaciones de calcdreo.
Dias frescos y noches frias.

VINIFICACION

La cosecha comienza a fines de marzo. Las uvas se cosechan a mano
y luego se despalillan suavemente, sin romper las bayas. La
fermentacidn alcohélica se realiza en tanques de acero inoxidable,
maceracién post fermentativa durante 25 dias aproximadamente y
luego tiene una guarda de 16 meses en barricas de roble francés,
100% de segundo y tercer uso.




